
DENOMINAZIONE
Roero Arneis docg
VARIETÀ
100% Arneis
VENDEMMIA
settembre
VINIFICAZIONE
in bianco in vasche d’acciaio inox a temperatura controllata
GRADO
13,5%
COLORE
brillante, paglierino scarico con riflessi citrini
PROFUMO
intenso, penetrante, ricorda i fiori dei cespugli di biancospino
SAPORE
intenso, buona acidità e struttura, armonica con retrogusto ammandorlato
ABBINAMENTI
antipasti e piatti di pesce, formaggi ferschi di capra
TEMPERATURA DI SERVIZIO
12° C

ROERO ARNEIS
docg
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