NEBBIOLO
D’ALBA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

—  NEBBIOLO D’ALBA
e

DENOMINAZIONE

Nebbiolo d’Alba doc

VARIETA

100% Nebbiolo

VENDEMMIA

ottobre

VINIFICAZIONE

vinificazione in rosso in fermentini di acciaio inox a
temperatura controllata

GRADO

14%

COLORE

granato, con riflessi vermgli brillanti

PROFUMO

delicato, intenso, elegante con note floreali di violetta
SAPORE

asciutto, sapido, caldo, equilibrato mediamente lungo
ABBINAMENTI

primi piatti (tajarin) e ravioli

TEMPERATURA DI SERVIZIO

17/18°C
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